
 
 
 
 
 
 
 
 
D i e n s t a g ,  2 5 .  M ä r z  2 0 2 5  
 
Kräuterschaumsuppe  
*** 
Gebackener Waller mit Erdäpfel-Bärlauchrisotto  
*** 
Schokoladenkuchen mit Beeren  
 
M i t t w o c h ,  2 6 .  M ä r z  2 0 2 5  
 
Jungzwiebelsuppe  
*** 
Geschmortes Schulterscherzl vom Jungstier mit Erdäpfelgratin und Frühlingsgemüse  
*** 
Topfenschmarrn mit Birnenragout  
 
D o n n e r s t a g ,  2 7 .  M ä r z  2 0 2 5  
 
Bohnensuppe mit Thymian  
*** 
Hirschgulasch mit Schwarzbrotknödel, Pilze und Brokkoli 
*** 
Apfelstrudel mit Rumrosinen und Vanillesauce  
 
F r e i t a g ,  2 8 .  M ä r z  2 0 2 4  
 
Rote Linsensuppe mit Chili  
*** 
Cordon Bleu vom Bio Schweinerücken mit Petersilienerdäpfeln und Salat  
*** 
Gebackenen Mäuse mit Apfelmus  
 
U n s e r  v e g e t a r i s c h e s  W o c h e n m e n ü   
 
Ofenfenchel mit Rucolasalat, Orangen-Joghurtdressing und Haselnüssen  
*** 
Kaspressknödel mit Rahmkohlrabi, Bärlauch und Salat  
*** 
Tagesdessert  
 
Ofenfrisches Gebäck mit Aufstrich und Butter € 3,00 
Menü 3 Gänge € 24,90 / Vegetarisch €22,50 
Menü 2 Gänge € 22,90 / Vegetarisch €19,50 

D a n k e  a n  
Backstube Klausmayr aus Finklham, Biohof Thomabauer aus Prambachkirchen, Eferdinger Landl Gemüsebauern, DiZi Fisch 

Wels, Chickenhouse „Domaine Wachter“, Biohof Ecker in Heiligenberg,  
Fleischhauerei Ozlberger, Hartkirchen, Biohof Hofmann, Natternbach 

Waldschänke Mittagstisch 
2 5 .  M ä r z -  2 8 .  M ä r z  2 0 2 5  


